
 ～　 "Omakase "　Dinner Cource　～
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お通し ・ 刺身 ・ 焼魚 ・ すし ・ みそ汁
サラダ ・ 旬の料理二品 ・ デザート

お通し ・ 刺身 ・ 焼魚 ・ すし ・ みそ汁
サラダ ・ 旬の料理一品 ・ デザート

3,000円 （3,240円）

2,500円 （2,700円）

5,000円 （5,400円）

4,000円 （4,320円）

1,800円 （1,944円）

～ Sashimi　～

～ Two kind of "Chirashi-Sushi"　～

刺身

二種生ちらし
（ ミニサラダ・みそ汁 ｏｒ　茶碗蒸し ）

（３人前）
（２人前）

（ミニイクラ丼）

（ミニカニ丼）

（１人前）

¥4,000 （¥4,320）

¥3,000 （¥3,240）

3,000円 （3,240円）

2,500円 （2,700円）

¥2,500 （¥2,700）

¥5,000 （¥5,400）

¥4,000 （¥4,320）

¥1,800 （¥1,944）

<生ちらし /ミニいくら丼>

<生ちらし /ミニ かに丼>

（for three）

（for two）

（for one）

～ Sushi　～

¥8,000 （¥8,640）Appetizer, Sashimi , Roast Fish, Sushi , Miso Soup ,
Salad , Two seasonal dishes , Dessert１.

＜　Served from 14:30 ＞

¥6,500 （¥7,020）Appetizer, Sashimi , Roast Fish, Sushi , Miso Soup ,
Salad , Two seasonal dishes, Dessert2.

¥5,000 （¥5,400）Appetizer, Sashimi , Roast Fish, Sushi , Miso Soup ,
Salad , A seasonal dish , Dessert3.

＜ with  Appetizer , Mini Salad , Miso Soup ＞

＜ with  Appetizer , Mini Salad , Miso Soup ＞

3.

2.

１.

2.

１.

3.

2.

１.

※

Chirashi - sushi  &  Mini "Ikura don"
※ Rice bowl with salmon fresh roe

※

Mini chirashi - sushi  &  Mini "Crab don"
※ Rice bowl with crab

（ ） including tax

※

※ Chefs choice

※

※ Rice bowl topped with Sashimi
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中トロ・白身・ボタンエビ・ホタテ・サーモン
カンパチ・ズワイガニ・ウ ニ・イクラ

中トロ・白身・ボタンエビ・ホタテ・サーモン
アワビ・赤身・タラバガニ・ウニ・イクラ

Salad , "Kobachi" , Sashimi , "Chawan-mushi", Roast Fish , Sushi ,
Miso Soup , Dessert

※　Seasonal fish will vary depending on the season

3,000円 （3,240円）

2,500円 （2,700円）

5,000円 （5,400円）

4,000円 （4,320円）

1,800円 （1,944円）

刺身

二種生ちらし
（ ミニサラダ・みそ汁 ｏｒ　茶碗蒸し）

（３人前）
（２人前）

（ミニイクラ丼）

（ミニカニ丼）

（１人前）

4,000円 （4,320円）棗
natsume

3,000円 （3,240円）葵
aoi

3,000円 （3,240円）

2,500円 （2,700円）

棗
natsume

葵
aoi

2,500円 （2,700円）楠
kusunoki

<生ちらし /ミニいくら丼>

<生ちらし /ミニ かに丼>

～ 寿 司　～

¥4,500 （¥4,860）

ミニ生ちらし と ミニイクラ丼のセット

ミニ生ちらし と ミニカニ丼のセット

ミニ生ちらし と ミニイクラ・カニ丼のセット

（ ミニサラダ・みそ汁 ｏｒ　茶碗蒸し　付）

～ Sushi　～

＜with mini salad , miso soup , "chawan-mushi"　＞

＜with mini salad , miso soup , "chawan-mushi"　＞

～ Chirashi - Sushi　～

～ Seasonal food　　,  " Omakase " Lunch  course　～

１１：００　 ～　　１５：００
（Last order　１４：３０ ）

LUNCH  MENU～                        ～

Please make reservation at least one day before

Lean Tuna , White Fish , Sweet Shrimp , Scallop ,
Blue Fish , SquidGreater Amberjack , Snow  Crab ,
Salmon Fresh Roe , Egg

¥1,800 （¥1,944）3.

¥2,500 （¥2,700）2.
Medium Fatty Tuna , Whitefish , "botan" Shrimp ,
Scallop , Salmon , Greater Amberjack ,�Snow Crab , 
Sea Urchin, Salmon Fresh Roe

¥3,000 （¥3,240）１.
Medium Fatty Tuna , Whitefish , "botan" Shrimp ,
Scallop, Salmon , Abalone , Lean Tuna ,　King Crab , 
Sea Urchin, Salmon Fresh Roe

¥2,500 （¥2,700）
※

Mini chirashi - sushi  &  Mini "Ikura don"
※ Rice bowl with salmon　fresh roe

¥2,300 （¥2,484）
※

Mini chirashi - sushi  &  Mini "Ikura , Crab don"
※ Rice bowl with salmon fresh roe & crab

¥2,000 （¥2,160）
※

Mini chirashi - sushi  &  Mini "Crab don"
※ Rice bowl with crab

※　Mini dish

※

（ ） including tax

※
※ Rice bowl topped with Sashimi

※

※ Chefs choice

※

※

※ japanese steamed egg custard

※ japanese steamed egg custard



¥１８０
（¥１９４）

¥２５０
（¥２７０）

¥８００
（¥８６４）

¥３００
（¥３２４）

¥９００
（¥９７２）

¥７００（¥７５６）

¥５００（¥５４０）

¥３００
（¥３２４）

¥３５０
（¥３７８）

¥４００
（¥４３２）

¥５００
（¥５４０）

¥６００
（¥６２４）

Fermented Soybeans

Sushi Sushi

seaweed roll

A la carte Sushi

（ ） including tax

Egg <tamago>

Abalone <awabi>

King Crab <traba>

Herring Roe <kazunoko>

Red Snappar （roasts） <kinki>

"Narazuke" <narazuke>

"Takuan" <takuan>

"Kanpyou" <kanpyou>

Bardock <gobo>

Cucumber <kyuri>

Plum & Perilla <umejiso>

Yam <yamaimo>

<natto>

Tuna <tekka>

Conger Eel &　Cucumber
<anakyu>

Fatty Tuna & "Takuan" <toro-taku>

"Negitoro" <negitoro>

Fatty Tuna <toro-tekka>

Abalone &　Cucumber <isokyu>

< > Japanese pronunciation

Flying-Fish roe <tobikko>

Squid tentacles <geso>

Squid <ika>

Ｓalmon <samon>

Sweet Shrimp <amaebi>

Laver Jellyfish <norikurage>

Octopus <tako>

Greater Amberjack <kanpachi>

Mackerel <saba>

Scallop <hotate>

Horse Mackerel <aji>

Lean Tuna <akami>

Snow Crab <zuwai>

Sole <hirame>

Surf Clam <hokki>

Whelk <tsubu>

Salmon Fresh Roe <ikura>

Gizzard Shad <kohada>

Medium Fatty Tuna <cyutoro>

<yariika>

Eel <unagi>

Mantis Shrimp <syako>

Halfbeak <sayori>

"Botan" Shrimp <botan-ebi>

Sea Urchin <uni>

Cod Fresh Roe <tarako>

Fatty Tuna
<otoro>

<kegani-miso-ae>

Conger Eel <anago>

Spear Squid
※　Seved only in winter

Hairy crab with innards

※ Japanese pickls

※ Japanese pickls



・棗　野菜サラダ

・ トマトとアボガドサラダ

・豆腐と山芋のぱりぱりサラダ

・ の り

・ し じ み

・原木ナメコ

・柚子シャーベット

・黒ゴマアイス

・ 季節のコンポート

・ マスカルポーネの
　白いお汁粉

A la carte dish
Side  Dish

Salad

Miso soup

Dessert

¥600 （¥648）

¥700 （¥756）

¥700 （¥756）

¥300 （¥324）

¥500 （¥540）

¥400 （¥432）

¥300 （¥324）

¥300 （¥324）

¥400 （¥432）

¥600 （¥648）

700円

¥600

¥1,000

¥500

¥600

¥800

¥600

¥1,500

¥3,000

¥2,500

¥3,000

¥1,600

¥900

¥1,200

¥1,000

¥600

¥600

（¥756）

（¥648）

（¥1,080）

（¥540）

（¥648～）

（¥864）

（¥648）

（¥1,620）

（¥3,240）

（¥2,700）

（¥3,240）

（¥1,728）

（¥720）

（¥1,296）

（¥1,080）

（¥648）

（¥648）

～

¥800 （¥864）

¥1,800 （¥1,944）

¥400 （¥432）

¥500 （¥540）

¥600 （¥648）

¥600
（¥648～）
～

※

※

※

※

※

※ conger eejl & cucumber

※ japanese steamed egg custard

※ japanese steamed egg custard

※ japanese steamed egg custard

※ japanese steamed egg custard

・Butter saute of a scallop

・An assortment of "Ana - Kyu"

・Boiled potato by butter

・An assortment of baked vegetables

・Scallop & "Mitake" mushrooms roasted in foil

・Dried Smelt

・Jelly of shark fin

・Red snapper grilled with salt

・An abalone sauteed in butter

・Bite-size japanese beef &  Foie gras steak

・Soup of a snapping turtle in earthenware tea pot

・"Chawan - mushi " of  foie gras

・"Chawan - mushi " of  salmon roe & sea urchin

・"Chawan - mushi " of  crab

・Grilled eggplant with "Miso"

・"Chawan - mushi " of shark fin  

・Boiled  octopus with " Ban" tea

・Hairy crab with innards

・Whale Bacon

・Solted fish guts ( squid )

・Fermented pacific saury with salt

・Assortment of pickles

・Various  Tempura

・Vegetable salad

・Dried seaweed

・Citron sherbet

・Seasonal dessert

・White sweet soup of mascarpone 

・Black sesame ice cream

・ "　Nameko " mushroom 

・Freshwater clam

¥800 （¥864）・Red Snapper's "Ara" soup

・Tomato & Avocado salad

・Tofu & Yam salad

（ ） including tax

※　"Ara" = Fish stock with heads and bony parts



・ 毛ガニミソ合え

・ クジラのベーコン

・ サンマ切込

・ イカの塩辛

・ 漬物盛合せ

・ 天ぷら各種

・棗　野菜サラダ

・ トマトとアボガドサラダ

・豆腐と山芋のぱりぱりサラダ

・ の り

・ し じ み

・原木ナメコ

・柚子シャーベット

・黒ゴマアイス

・ 季節のコンポート

・ マスカルポーネの
　白いお汁粉

・ タコのやわらか

・ 帆立の磯辺焼き

・ 穴キュー盛り

・ ジャガイモ バタ ー煮

・ 焼 野菜 盛 り合せ

・ マイタケと帆立のホイル焼き

・ シシャモ一夜干し

・ ふかひれ煮こごり

・ キンキ塩焼き（煮物も可）

・ アワビ バター焼き

・ 一口和牛とフォアグラ ステーキ

・スッポンの土瓶蒸し

・ フォアグラ 茶碗蒸し

・ ふかひれ 茶碗蒸し

・イクラとウニ の茶碗蒸し

・ カニの茶碗蒸し

・ 米ナスの味噌田楽

600円

600円

300円

300円

400円

500円

300円

700円

700円

600円

600円

800円

500円

400円

1,800円

800円

A la carte dish
酒　肴

サラダ

汁　物

デザート

（864円）

（1,944円）

（432円）

（540円）

（864円）

（648円）

（756円）

（756円）

（324円）

（540円）

（432円）

（324円）

（324円）

（648円）

（648円）

（¥756）

（¥648）

（¥1,080）

（¥540）

（¥864）

（¥648）

（¥3,240）

（¥2,700）

（¥3,240）

（¥1,728）

（¥1,080）

（¥648）

（¥756）

（¥648～）
～ （648円 ～）

～

・Boiled  octopus with " Ban" tea

・Butter saute of a scallop

・An assortment of "Ana - Kyu"

・Boiled potato by butter

・An assortment of baked vegetables

・Scallop & "Mitake" mushrooms roasted in foil

・Dried Smelt

・Jelly of shark fin

・Red snapper grilled with salt

・An abalone sauteed in butter

・Bite-size japanese beef &  Foie gras steak

・Soup of a snapping turtle in earthenware tea pot

・"Chawan - mushi " of  foie gras

・"Chawan - mushi " of  salmon roe & sea urchin

・"Chawan - mushi " of  crab

・Grilled eggplant with "Miso"

※

※

※

※

※

※ conger eel & cucumber

※ japanese steamed egg custard

※ japanese steamed egg custard

¥600・Butter saute of  scallop

¥1,000・Assortment of "Ana - Kyu"

¥500・Butter steamed potatoes

¥600・An assortment of baked vegetables

¥800・Scallop & Hen-of-the-woods roasted in foil

¥600・Dried Smelt

¥3,000・Red snapper grilled with salt

¥2,500・Abalone sauteed in butter

¥3,000・Bite-sized japanese beef &  Foie gras steak

¥1,600・Soup of a snapping turtle in earthenware tea pot

¥1,000・"Chawan - mushi " of  salmon roe & sea urchin

¥600・"Chawan - mushi " of  crab

¥700・Grilled eggplant with "Miso"

（¥864）¥800・Spit-roast of eel

700円・Boiled  octopus with " Ban" tea


