
2024 年 2 月 16 日

～　「和風だし」×「カレースパイス」×「北海道産小麦うどん」　～

新商品「GARAKU監修和風だしカレーまぜうどん１人前」

２００７年創業のスープカレーの本場札幌の人気店です。
「秘伝スパイス」×「和風ダシ」×「コク旨スープ」が特徴で現在国内に
７店舗、海外に１店舗展開しています。

北海道産小麦を１００％使用したコシのあるうどんと、醤油をベースに、かつお節エキスやポークエキスのうま
みをきかせ、カレー粉やクミン、コリアンダー等のスパイス、生姜やニンニク、玉ねぎの野菜で仕上げたたれが
特徴のカレーまぜうどんです。七味唐辛子添付。

レンジでうどんを温めて、添付のたれを混ぜるだけ！容器にお好みの具材を入れて混ぜ合わせるだけで、すぐ食
べられる、洗い物も不要のタイパと美味しさを兼ね備えた商品です。

ポイント➀

ポイント➁

ポイント➂

夏に食べたい！スパイシー！カレーまぜうどん

レンジ調理対応容器付きでかんたん調理！

常温で６０日と長期保存が便利！
賞味期間が常温で６０日と長いのでストック商品に最適！夏に一杯になりやすい冷蔵庫を使う必要なく便利！

株式会社菊水（本社：北海道、社長：春名公喜）は、北海道札幌の人気スープカレー店監修の
「GARAKU監修カレーまぜうどん１人前」を新発売します。レンジ調理対応の容器付き商品です。
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商品情報

商品名

発売時期

販売地区

希望小売価格

賞味期間

内容量

GARAKU監修和風だしカレーまぜうどん１人前

2024 年 3月 1日（金）

全国

430 円（税込）

製造日を含み 60日間

229g（めん 180g）


