
2024 年 8 月 22 日

～　北海道の名店「さっぽろ純連」は今年で６０周年！　～

新商品「油そば」を加え「さっぽろ純連」シリーズリニューアル

たまり醤油と２種類の濃口醤油をブレンドした濃厚な醤油感のある油そばです。チキン・ポーク・昆布の旨みに
ガーリックを効かせたメリハリのあるタレに、コシと弾力のある中太ちぢれ麺を和えてお召し上がりください。
店舗のメニューにはない「さっぽろ純連」監修の油そばを食べられるのはこの商品だけ！

昭和３９年、北海道札幌市豊平区中の島に創業。
当時さっぱりした味のラーメンが主流の中、濃厚な味わいを追求。当時のラーメン
は平均１杯７５円に対し、純連はこだわりの１００円で提供。

ポイント➁

ポイント➀

ポイント➂

「油そば」を新たにラインナップ！

より純連らしさを追求しリニューアル！

既存フレーバーの「正油」「みそ」「しお」も純連らしさを更に追求しリニューアル！
正油：濃厚な醤油感とガラ感のあるスープに加え、玉ねぎの甘みに、もやし、ニンニク等の香味で調理感を付与。
みそ：ポークエキスやニンニク、オニオンペーストの野菜感を合わせた味噌スープに山椒等の香辛料感を付与。
しお：ポークエキスや豚脂を使ったガラ感のある塩スープに玉ねぎの自然な甘みと椎茸の旨みを付与。

株式会社菊水（本社：北海道、社長：春名公喜）は、「さっぽろ純連」シリーズからさっぽろ純連監修の「油
そば」を新発売します。既存フレーバーの正油・みそ・しおもリニューアル発売いたします。

NEWS RELEASE

創業当時の店舗

〒067-0051　北海道江別市工栄町 19番地の 6
　　　　　　  TEL 011-383-5052      FAX 011-385-1450　　
　　　　　　　　　

代表取締役社長　春名公喜
MK開発部部長　 山田保則株式会社　菊水

商品情報

商品名

発売時期

販売地区

希望小売価格

賞味期間

内容量

さっぽろ純連監修
油そば　２人前

さっぽろ純連
正油　２人前

さっぽろ純連
みそ　２人前

さっぽろ純連
しお　２人前

2024 年 9月 1日（日）

全国

550 円（税込）

製造日を含み 45日間

298g（めん 110g×2） 310g（めん 110g×2） 354g（めん 110g×2） 336g（めん 110g×2）

「さっぽろ純連」は今年で創業６０年！


